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Instant Alkohol, Dextrin und Co.

Uberpriifung der Bindefihigkeit von

Ethanol mit unterschiedlichen Zuckern.

Dextrin bindet von allen unterschiedlichen
Zuckern Ethanol am besten an der
Verdunstung. Daraufhin wollten wir Dextrin
aus Stdrke herstellen. Durch Zerteilen von
Starkemolekiilen entsteht Dextrin, dies
erreichten wir mit Saure oder Enzymen.
Sdure funktioniert besser, schneller und
zuverlassiger. Durch Neutralisation,
lonenaustauscher und Vakuumdestillation
versuchen wir dann das Dextrin aus der

sauren Starkelésung zu gewinnen.




